
N. T 6 r n b 1 o m , Upsala: ,,Untersuchungen zulecks Fest- 
stellung, ob die verschiedenen Vitamine A, C und D einen Ein- 
flup auf die Gesamtsauerstoffaufnahme des Korpers haben." 

Carotin und Vitamin C haben keine epezifisehe Wirkung 
auf d ie  direkten Oxydationsprozesse dee Korpen;, dagegen 
scheint Vitamin D oxydationwteigernd zu wirken. - 

A. I. V i r t a n e n , Helsinki: ,,Die Produktion von Winter- 
milch, reieh an Carotin und Vitamin A." 

Durch eine vorn Vortr. auegearbeitete Fut terkonserviemnw 
methode hleiben die Vitamine gut erhalten. Milch, die hef 
Verabreiehung mlchen Futtere produziert wird, en thalt eben- 
swie l  Carotin und Vitamin A wie beste Weidemilch. - 

G. v. W e n d t , Hdsingfors: ,,Zur Frage des sog.  Eizoeij- 
minimums." 

Der Begriff des Eiw.f?if$minimums ist vollkommeni unwissen- 
schaftlich. Man kann nur von gewissen Aminosiiureminima 
spreehen, und diem sind vom Bediirfnie abhbgig ,  welches be- 
kanntlich von Zeit zu Zeit und unter verschiedenen Be- 
dingungen wecheelt. - 

143. W i d m a r  k ,  Lund: ,,Uber den Einflufl d8r Dinitro- 
phenole auf die Umselzungsgeseh7Qindigkeit des Athqlalkohols." 

Tagung der nordischen Getreidechemiker. 
Helsingfors, 6. bis 8. August 1934. 

Ing. Sten A b d on, Lund: ,,Konditionierungs- und Ver- 
mahlungskontrolle durch Pussogenuntersuchungen." 

Die Verschiebung des Miachungsverhailtnisses vemhiedener  
Weizeneorten in den einzelnen Miihlenpassagen ist nicht ge- 
niigend untemucht. Vortr. zeigt an Hand von Passagediagram- 
men, wie man mit Hilfe moderner Methoden (Farinograph, 
Fermentograph) die Anderung des Mischungsverhaltnis~a ver- 
folgen und daraus Schliisse ziehen kann, die zu einer richtigeren 
Konditionierung ftihren. - 

Ing. C. W. B r a b e n d  e r', Duisburg: ,,Rann man aus dem 
Ergebnis einer Yersuchs~hZung auf die E~genschuf~en der nu! 
einer grogen Miihte errnahlenen Mehle RikkschlZlsee ziehen?" 

Nach Diskussion der  Versuchsmahltechnik wird ein neuer, 
vom Vortr. konstruierter Versuchamahlautomat beachrieben, 
cler ee gestattet, aus der  Probevermahlung recht geiiau auf die 
Ausbeute bei der Grof3miihlenvermahlug zu schl iebn.  - 

Dr. H. L. B u n g e n b e r g  d e  J o n g ,  Utrecht: ,,Die Enl- 
wicklung der Kolloidehemie in den Proteinproblemen der 
Mehle." 

Bei der Vermischung von Gliadin- und Oluteuinlkungen 
kann Trtibung, gegenseitige Ausflockung, sog. Komplexbildung 
eintreten. Diese ist vom pH-Wert ahhiingig bzw. vom Mengen- 
verhaltnis Gliadin/Glutenin. Aus dern veriinderten Mischungs- 
verhaltnis der beiden Komponenten erklZlrt sich der verschie- 
dene Zustand des Klehem, von weich und dehnbeir bis k u n  

und bdchig.  Aus der Kompbxtbeorie laesen sich 60 gewisee 
Klebereigenschaften vorauseagen. Mitunter khnen aueh andere 
Stoffe aus dem Mehl den Komplex beeinflussen. Urn eine zu- 
verliissige Bestimmung der EiweiSkomponenten durchzuftihren, 
eollte in pH-Gebieten gearbeitet werden, die a d e r h a l h  des 
Komplexgebietes liegen. - 

Ing. Leif La r s e n Oslo: ,,Die Verwendung von Kurtoffeln 
und ~ a r ~ o ~ e ~ ~ r o ~ u k ~ e n  in Brot." 

Vortr. berichtet iiber die Ergebniese eines  vom norwegischen 
Staat eingesetzten AueschuSse8, der  die Kartoffelfrage gepriifl 
hat. Gekochte Kartoffeln sind ale Brotzusatz ungeeignet. MSg- 
lich i6t dagegen ein Zusatz von Stirkemehl und Walzmehl, am 
besten eine Mischung gleicher Teile Stirhe- und Walzmehl zu 
je 2% des Mehlgewichtes. Kartoffelwalzmehl vergrokr t  stet6 
die Gefahr der Infektion des (Brotes durch fadenziehende 
Bakterien." - 

Mag. E. 0. A. N o r d e n s w a n ,  Helsinki: ,,#ber die Beur- 
teilung des Hafers tar Schalzwecke." 

Nach eingehender Besprechung der fh die  Beurteilung des 
Hafem fiir Schitlzwecke zu beachtenden Faktoren erliutert 
Vortr. die besondere groi3e Bedeutung des Karyopengehaltes 
und schlagt vor, dieeen ale MaB Mr den Wert des Hafers Iiir 
Schiilzwecke zu verwenden. Die direkte Bestimmung des 
Karyopsengehaltes war bis jetzt schwierig und zeitraubend. Mit 
Hilfe einea neuen Haferschalapparates nach I)r. StigeZZ laBt sie 
sich jedoch nunmehr in relativ kurzer Zeit durchffihren. Her- 
vorzuheben ware, dafi weder das MaBgewicht noch das Tausend- 
korngewicht einen Anhalt fiber den Karyopsengehalt gebeo. 
Sie Bind darum fiir die Bdwertung des Hafers ungeeignet. Das 
Auftreten von Doppelkoroern im IIafer ist besonders zu be- 
achten. Von dieeen hangt das Auftreten vGn Schalenteilen im 
fertigen Flockenprodukt zum groBten Teile ab. - 

Ing. A. S c h u 1 e r u d , Oslo: ,,Yiscosimetrioche Studien in 
Roggenmehlsuspensionen." (Vorllufige Mitteilung.) 

Urn die gesetzmiiBigen Grundlagen zu finden, nach Jenen 
die physikaIischen Verhaitniese der  Roggmmehle und -teige 
beurteilt werden kannen, hat Vortr. 24 h aIte Roggenmehl- 
suspensionen mit Hilfe eines einfachen Viscosimetere unter- 
sucht. An sokhen Suspensionen, bei denen Quellungs- und Er- 
weichungserscheinungen fast zum Stillstand gekommen wsren, 
wurde gefunden, daf3 der  EinfluB der Temperatur auf die Vis- 
cositit durch eine einfache Gleichung ausgedrlickt wcrden kann. 
Bei Mehlen, die mit wechwlnden Mengen Starke verinischt 
waren, Zlndert sich die VisC06itat nach typischen Exponential- 
kurven. Mit zunehmender Mehlmenge in der Suspension ateigt 
die Viscositlit nach Kurven, die sich ebenfalls berechnen lassen. 
Bei den Hir die angemhrten Bpziehungen aufgestellten Formeln 
treten Konstanten auf, die a15 Qualitatsfaktoren anzuwhen eind. 
Eine Einordnung der Mehb nach diesen Itonstanten stimmt 
praktisch iiberein mit ihrer Ordnung nach dem Rackwert. 

UND 
Lebensmittel und Hinweis auf Heilwirkung. (Urteil 

des Reichsgerichtes vom 29. Juli 1934 1 D 139134.) Der Ent- 
scheidung lag der Vertrieb eines als ,,Vitamanna" bezeichneten 
Malzextraktes mit Zusatz von Kalk, Eisen, Lecithin oder Radium 
zugrunde. In  den Werbezetteln war  gesagt worden, daf3 diewr 
Extrakt zur Beseitigung bestimmter namentlich aiifgeftihrter, 
zum Teil schwer heilbarer Krankheiten beitrage. Iffleiehzeitig 
aber  war auf den Packungen angegeben, e8 handelt! Bich nicht 
um eine Anne:, sondern urn ein Nlihr- und Kraftigungssmittel. 
Letzterem entgegenstehend war  es als Heilmittel verkauft wor- 
den. - Der iiberwiegende Zweck sokher  Mittel ist derjenige 
der Ernahrung. Sie sind als diltetische Nlihrmittel anzu- 
sprechen, gehijren daher zu den Lebensmitteln und unterliegen 
mithin dem Lebensmittelgesetz. Solcher Unterstellung stehen 
weder die Anpreieung der Hteilwirkung noch der Wille des 
Verklufers, die Ware ala Heilmittel in den Verkehr zu bringen, 
entgegen. Maagebend ist vielmehr die im We6en der Ware 
liegende Zweckbestimmung (d. h. der Ernahrung be- 
stimmten Personenkreisea zu dienen). Die Angaben sind aber 
in dem angegebenen Ma& als nicht zutreffend und daher als 
irrefiihrend im Sinne des 5 4 Nr. 3 dee Lebensmittelpsetzes an- 
zusehen. Fur dmen Wirkungsbereich dieeer Nummer kommen 

alle tabiichlichen Bemerkungen in  Betracht, die  eine unmittel- 
bare oder mittelbare Beziehung zur Beschaffenheit des Lebens- 
mittels haben. Bei den gebrauchten Angaben besteht eine 
solche Beziehug. 

Das Urteil deckt sich mit den1 Willen des Gesetzgehers, 
die NIhr- und Kraftmittel in den Kmis der  Lebenemittel ein- 
zureihen (vgl. Begriindung zum Entwurf des  Lebensmittel- 
gesebes - Reiehstagsdrucksache Nr. 2704. 111 1924/26 - s o w i ~  
3 1 Nr. 8 der  Kennzeiehnun.gsverordnu~~ vom 29. September 
1927 - Reichsgesetzbl. I, S. 518 -). Die teilweise vertretene 
gegenteilige Auffassung findet im Gesetz keine Stiitze. EK 
deckt 5ich ferner mit dem in den lebenemittelgemtzlichen Be- 
stimmungen niedergelrgten Grundsatz der Vermeidung von 
Hinweisen auf heibnde Wirkungen von Lebensmitteln oder 
den Tatbestand der Irrefllhrung bei derartigen Hinweisen. Z. R. 
verbietet Artikel 5, A h .  1, Nr. 2 der Verordnung zur Aue- 
fiihrung des Weingesetzes vom 16. Juli 1932 (Reichsgesetzbl. I. 
S. 358) Bezeichnungen wie Medizindwein. Gesandheitswein, 
Krankenwein, StIrkungtswein, Kraftwein, Blutwein oder blut- 
roter Wein. Nach 9 4, Nr. 8 der Verordnung iiber Honig w m  
21. Miln 1930 (Reichegeeetzbl. I, S. 101) ist es irrefiihrend. 
wenn einem heatimmten Honfig eine besondere diatetische oder 


